
 

 

         Come in a group, with your family or with friends, to discover 

the secrets of  chocolate-making in the warm and welcoming 

atmosphere of  a true artisan.Young or old, student or teacher, you 

will be able to try your hand at making chocolate, encouraged and 

gently guided by dedicated professionals. In this way, you will learn 

several tricks of  the trade in the best possible way, in passing a 

congenial hour or so learning to make chocolate. And at the end of  it, 

you will be able to take away what  you have made during the session.

Venez en groupe, en famille ou entre amis, vous initier au travail du 

chocolat dans l’atmosphère chaleureuse et parfumée d’une 

authentique fabrique artisanale. Petits ou grands, élèves ou 

professeurs, vous mettrez la main à la pâte encadrés et guidés par 

des professionnels passionnés ; ainsi apprendrez-vous dans les 

meilleures conditions quelques ficelles du métier en une amusante 

heure de stage au terme de laquelle vous repartirez avec vos créations.

Visites et stages gourmands

Saisons 2006/2007 

��

Limoges

Périgueux

Poitiers

LibourneBordeaux

Cognac

Angoulême

St-Michel

Fléac

La Couronne

Linars

Nersac

Trois-Palis
St-Saturnin

Sireuil

Hiersac

St-SimeuxSt-Simeux

Mosnac

Châteauneuf

sur Charente

Vibrac

St-Simon

Bassac

Triac-Lautrait

Bouteville

St-Même

les Carrières

Jarnac

N 141

D 699
D 699

D 14

D 22

D 7

D 41

D 10

N 141
N 141

D
 22

D 72

N 10

D 939

D
 674

N 10

N 141

✗✗✗
✗Chocolaterie Chocolaterie 

Moulin papetier de Fleurac

Embarcadère/débarcadère

Village gabarier de St Simon

de l'écluse de la Motte

LLaaCChhaa rreennttee
LaCha rente

 

 


